
Visspecialist Wal-Vis
Wij geven aan onze klanten gratis parkeermunten

Torenstraat 4a - 3861 BT Nijkerk (in het centrum, achter Jumbo Veltink)
Telefoon 033-2459605 - E-mail info@wal-vis.nl - www.wal-vis.nl

U kunt bij ons pinnen en gratis parkeren.

Salade t.b.v. toast
en/of stokbrood
o Crab-salade ..................................................................................................................
o Zalm-salade ................................................................................................................
o Tonijn-salade .............................................................................................................
o Garnalen-salade .....................................................................................................
o Garnalen-salade ‘deluxe’ (extra gevuld) ........................................

o Horeca Zalmsalade .............................................................................................
o Horeca Tonijnsalade ..........................................................................................

Vis voor onder de grill
of in de oven
o Kabeljauwfilet ..........................................................................................................
o Kabeljauwsteak (haasje zonder graat) ..............................................

o Zalmfilet .........................................................................................................................
o Zalmmoten ..................................................................................................................
o Zalmforelfilet ............................................................................................................
o Pangafilet .......................................................................................................................
o Tongfilet (zonder graat) (dagprijs) ..........................................................

o Zeeduivelfilet ............................................................................................................

o Zeewolffilet ..................................................................................................................
o Tilapiafilet (uit Indonesië) ...............................................................................

o Scampi 16/20 (zonder pantser en darm) .........................................

o Tonijn Sashimi .........................................................................................................
o Zeebaarsfilet (rond) .............................................................................................

Diversen 
voor uw salade of cocktail
o Hollandse garnalen ............................................................................................
o IJslandse garnalen ...............................................................................................
o Kleine scampi ‘tail-on’ (met staart, gekookt) .............................

o Noorse garnalen #1 (middel) ......................................................................

o Crab ‘surimi’ (sticks) ...........................................................................................

o Crab ‘shunk’ (los vlees) .....................................................................................

o Mosselen (gekookt) ...............................................................................................

o Rivierkreeft (vlees) ................................................................................................

o Makreel American ...............................................................................................

o Aparte bestelling ...................................................................................................

Vissoorten voor op schaal 
of met toast en/of stokbrood
o Palingfilets, vers gerookt (los, niet vacuüm verpakt) ..........

o Palingfilets, gerookt (100 gram, vacuüm) ......................................

o Zalmfilets, vers gerookt (los, niet vacuüm verpakt) ............

o Zalmfilets, gerookt (100 gram, vacuüm) .........................................

o Zalmsnippers, gerookt (vacuüm verpakt) .....................................

o Zalm, hele zijde voorgesneden (ongeveer 500 gram) .......

o Heilbotfilet, gerookt (100 gram, vacuüm) ......................................

o Forelfilets, gerookt (100 gram, vacuüm) .........................................

o Spekbokkingfilets, gerookt (100 gram, vacuüm) ...................

o Sprotfilets (100 gram, vacuüm) ................................................................

o Haring, vers van het mes .............................................................................
o Haring (door ons vacuüm getrokken) ....................................................

o Zijde zalm, gerookt & getraceerd (ongeveer 500 gram) .

o Schelpzalm (ongeveer 1 kilo, dagprijs) ...............................................

o Makreelfilet (p.p/v ................... stuks) ..........................................................

Onze gourmet/fondueschotel op PartyPlate, vanaf 4 personen
De PartyPlate gourmet/fondueschotel (zie
boven) leveren wij ook voor een feestelijke
gourmet of fondue. U bepaalt zelf wat u op uw
PartyPlate wenst. Ook de bijpassende sauzen
kunnen wij voor u ver-zorgen. Maak een keuze
(maximaal 7) uit de nevenstaande vissoorten.

8,95 per persoon
(Met extra zeewolf of tonijn, 9,95 per persoon)

o Tilapiafilet .........................................
o Kabeljauwfilet ...............................
o Zalmfilet ..............................................
o Zalmforelfilet .................................
o Zeewolffilet* (dagprijs) ..........

o Pangafilet ...........................................

o Tonijn Sashimi .............................
o Victoriabaars ..................................
o Scholfilet .............................................
o Scampi (16/20) ..............................

Zonder pantser en darm

o 4 persoons   o 5 persoons   o 6 persoons

Openingstijden
Kerst / Oudjaarsdag
Zaterdag 24 december
(Kerst) tot 16.00 uur.
Zaterdag 31 december
(Oudjaarsdag) tot 16.00 uur.

Prettige Feestdagen
en een gezond 2012
toegewenst!!!

Luxe visschotels/Partyplates

o Palingfilet ..............................................................
o Zalmfilet .................................................................
o Heilbotfilet ...........................................................
o Forelfilet .................................................................
o Makreelfilet naturel ...................................
o Makreelfilet peper .......................................
o Makreelfilet tuinkruiden ......................
o Spekbokkingfilet ...........................................
o Sprotfilet ................................................................
o Brado’s .....................................................................

o Hollandse garnalen ....................................
o IJslandse garnalen .......................................
o Tail-on garnalen ............................................
o Noorse garnalen o#1 ...............................
o Crab ‘surimi’ (sticks) ...................................

o Crab-salade .........................................................
o Zalm-salade .......................................................
o Tonijn-salade ....................................................
o Garnalen-salade ............................................
o Makreel American .......................................

Onze PartyPlate: de leuke vis schotel
om zelf in te delen naar uw eigen
smaak. U bepaalt zelf wat u op uw
PartyPlate wenst. 

8,75 per persoon

Maak een keuze (maximaal 7) 
uit de onderstaande vissoorten. 
Eventuele sauzen leveren wij apart. 

PartyPlate (voor ongeveer 5 pers.)

Weekdieren / Mosselen
Verse mosselen, drie sorteringen:
o Super (middel mosselvlees), 5,50 per kg
o Jumbo (middelgroot mosselvlees), 8,75 per kg
o Goudmerk (groot mosselvlees), 9,75 per kg
o Oesters (mandje à 12 stuks), vanaf 12,50

o Creuses o Zeeuwse platte

Party Plate                www.wal-vis.nl

Haringschotel  www.wal-vis.nl

Visschotel Wal-Vis
(vanaf 4 personen)  www.wal-vis.nl

Gourmetschotel
(vanaf 4 personen)   www.wal-vis.nl

Wal-Vis Luxe borrelhap (voor 4 pers.)  14,95
www.wal-vis.nl

Naam: ....................................................................

Straat: ....................................................................

Plaats: ....................................................................

Telefoon: ............................................................

Tijd: .........................................................................

E-mail: ..................................................................

Totaal prijs: € ..................................

Uiterste inleverdatum:
vrijdag 23 december 2011
vrijdag 30 december 2011
tot 10.00 uur.
Of anders even mailen:
info@wal-vis.nl
Bellen kan ook: 06-53807399

Wij leveren op ........... december af.
Kerst / Oudjaar / .............................. dag

Haringschotel Partyplate
o Haringschotel (min. 10 stuks) 1,75 per stuk
Aantal stuks: .............................

Visschotel ‘Wal-Vis’ vanaf 4 personen
Salade    o Zalm  o Tonijn  o Geen
Maaltijd 4 persoons 45,00
Hapjes 6-8 persoons
(Haring wordt er los bij geleverd + ui apart)

Visschotel ‘Wal-Vis’ vanaf 6 personen
Salade    o Zalm  o Tonijn  o Geen
Maaltijd 6 persoons 65,00
Hapjes 8-10 persoons
(Haring wordt er los bij geleverd + ui apart)

Visschotel ‘Wal-Vis’ vanaf 8 personen
Salade    o Zalm  o Tonijn  o Geen
Maaltijd 8 persoons 85,00
Hapjes 10-12 persoons
(Haring wordt er los bij geleverd + ui apart)

Kijk ook even op:

www.wal-vis.nl

Wal-Vis Luxe borrelhap
Ger. palingfilet, ger. zalmfilet, ger. forelfilet, hollandse
garnalen, tonijnsalade en makreel american.

o Aantal ...............................................................................................................................


